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SHERRY LUSTAU LOS ARCOS

SKU: 13176

Spanien

Jerez

Bodegas Lustau, Calle Arcos 53 11402 Jerez de la Frontera
Cadiz Spanien

18,50 %Vol

39 g/l

554/l

Goldbraun

Trinktemperatur g° ¢

Rebsorte
Anbaugebiet

Erzeuger

Palomino fino

Jerez

Rund um die siidspanische Stadt Jerez entsteht ein
aulergewohnlicher Wein. Boden und ein besonderes Klima
schaffen auf ca. 10.000 Hektar Rebflache beste
Bedingungen. Viel Sonne (300 Tage Sonnenschein pro
Jahr), und hohe Temperaturen (zwischen 4 und 40 Grad
Celsius).

Das Haus Emilio Lustau mit seinen 200 Hektar Rebfldache
wurde 1896 gegriindet und zahlt zu den wenigen noch in
Familienbesitz befindlichen Produzenten in Jerez. In der
alten Bodega lagern mehr als 20.000 Fasser Sherry bei
besten Bedingungen. Zu seinem umfassenden Sortiment
gehoren auch roter und weilRer Wermut auf Basis
ausgesuchter Sherry-Weine. Das Haus Lustau war Vorreiter
in der Selektion und Vermarktung sehr seltener und
einzigartiger Sherrys von kleinen, unabhangigen
Produzenten, den Almacenistas.




Beschreibung

Empfehlung

Klassifikation

Enthalt

DER]

g‘WEIN

Reifes Goldbraun, eleganter Duft von Pflaumen, Mandeln
und Karamel; ausgewogen mit zartwiirzigem Nachhall.
Leicht gekiihlt bei 9 Grad Celsius als Aperitif zu Salzgebéck,
Nissen, wiirzigen Vorspeisen oder pikanten
Zwischengerichten.

Denominacion de Origen- entspricht einem Qualitdtswein
bestimmter Anbaugebiete, analog zur franzésischen
Bezeichnung AOP.

Sulfite , Schwefeldioxid




